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Uber dasRestaurant

:

Unser Restaurant Chiang Mai ist nach der schönen Stadt 
„die Rose des Nordens“ benannt. Seit 2006 betreibt die 

Inhaberin Orapin Khampojan das Restaurant mit traditionellen 
Thailändischen Speisen in Lauringen.

Die Thailändische Küche bietet eine der bekömmlichsten Speisen der Welt, 
welche frisch, leicht und gesund zubereitet werden. 

Zwar löst sie nicht jedermann Probleme, doch hat sie heilende Eigenschaften 
und schenkt definitiv jedem etwas Liebe und Lebensqualität.

Das Chiang Mai Restaurant Lauingen bietet Ihnen genau das und mehr.

Wir nehmen beim Würzen der Speisen auf  den deutschen Gaumen Rücksicht. 
Sollten Sie es thailändisch scharf versuchen wollen, dann erwähnen Sie dies 

bitte bei Ihrer Bestellung. 
Den Schärfegrad unserer Gerichte kennzeichnen wir wie folgt:

 leicht scharf      scharf      sehr scharf
Wir verwenden keinen Geschmacksverstärker oder Glutamat!

Bei uns werden grundsätzlich alle Speisen frisch zubereitet, so dass es gelegentlich 
zu kleinen Wartezeiten kommen kann. Bitte haben Sie hierfür Verständnis. 

Auch in Thailand wird zu jedem Gericht, außer bei Nudelgerichten, Reis serviert 
und separat gereicht. Der Reis ist als Beilage im Preis enthalten.

Wir hoffen, dass es Ihnen bei uns gefällt, sollte es trotzdem einen Grund zu 
Beanstandungen geben, scheuen Sie sich nicht, uns darauf  hinzuweisen. 

Über eine Weiterempfehlung würden wir uns sehr freuen.  
- Restaurantkarten finden Sie an unserer Theke - 

Einen guten Appetit wünscht Ihnen 
Frau Orapin Khampojan & Team

Über 300 
Bewertungen 4,6

″
″
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Vorspeisen

5 Giau Tord (hausgemacht)	 5,90 €

Gefüllte Teigtäschchen, Hähnchen und Pilze gebraten AW, C, F, L

7 Popia Thod (hausgemacht)	 5,90 €

Gebratene Frühlingsrollen, vegetarisch gebraten AW, C, F, L

8 Satee Gei (hausgemacht)	 8,50 €

Hähnchenspieße mit Erdnusssauce AW, E, F, J

9 Gung Thod 	 8,50 €

Garnelen, im Teigmantel gebacken AW, B, L

 10 Koang Wang Ruam - für 2 Personen 	 16,90 €

Frühlingsrollen, Hühnerspieße, Teigtäschchen, Tintenfischringe, 
gebackenes Gemüse, Krebsfleisch und Garnelen AW, C, F, L, B, N, J

11 Portion extra Reis 	 2,50 €
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Vorspeisen-Salate

15 Salat Phak 	 5,90 €

Gemischter Salat in einer speziellen Thai-Soße C, J

16 Salat Phak Gei Thod	 12,90 €

Gemischter Salat in einer speziellen Soße mit gebackenem Hühnchen

17 Som Tam 	 7,90 €

Grüne Papaya mit Tomaten, Karotten, Chili AW, D, F

18 Yam Nüa  	 8,90 €

Rindfleisch, Gurken, Paprika, Zwiebeln in einer
thailändischen Salatsoße AW, D, F

19 Yam Talee  	 8,90 €

Garnelen, Tintenfisch, Krebsfleisch mit Tomaten, Gurken, Paprika, 
Zwiebeln in einer thailändischen Salatsoße AW, D, F, N

20 Yam Wun Sen  	 8,50 €

Glasnudeln, Hackfleisch, Garnelen in einer 
landestypischen Soße AW, D, F

21 Laab Bed 	 8,90 €

Entenbruststreifen mit zerstoßenem und geröstetem Reis 
in einer speziellen Soße AW, D, F
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Suppen

25 Tom Yam Gei 	 5,50 €

Hühnersuppe mit Pilzen, sauer - würzig AW, D, F, L

26 Giau Naam	 5,90 €

Gefüllte Teigtäschchen u. Schweinefleisch in einer 
Gemüsebrühe (auch als Wan-Tang-Suppe bekannt)

27 Tom Ka Gei 	 5,90 €

Hühnersuppe auf  Kokosmilch Basis mit Pilzen AW, D, F

28 Tom Yam Gung 	 5,90 €

Garnelensuppe mit Pilzen,sauer - würzig  
Thailändische Nationalsuppe

29 Tom Yam Podäg (1 od. 2 Personen) 	 10,50 €  /  18,50 €

Meeresfrüchtetopf  mit Fisch, Garnelen, Tintenfisch, Muscheln, Pilzen	  
Geschmacksrichtung wie  Tom Yam Gung AW, D, F, L

30 Tom Ka Phak 	 5,50 €

Suppe auf  Kokosmilch Basis mit Pilzen und Gemüse AW, D, F, L

31 Tom Ka Gung 	 5,90 €

Garnelensuppe auf  Kokosmilch Basis mit Pilzen AW, B, D, F, L
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Reis&Nudeln

34 Guay Tiew	 12,50 €

Nudelsuppe mit Sojasprossen -
wahlweise mit Ente, Huhn, Rind, Schweinefleisch oder Garnelen

35 Khau Phat	 15,50 €

Gebratener Reis mit Hühnerfleisch, Schweinefleisch oder Rindfleisch, 
Ei, Paprika und versch. Gemüse

36 Khau Phat Gung	 15,90 €

Gebratener Reis, mit Garnelen, Ei und versch. Gemüse

37 Phat Mie Lüang Mu 	 15,50 €

Gebratene Eiernudeln mit Hühnerfleisch,
Sojasprossen, Zwiebeln und versch. Gemüse

38 Sen Lek Phat Thai 	 16,90 €

Reisnudeln mit Garnelen, Sojasprossen, Karotten
Erdnüssen, Tofu (Sojaquark) und Ei

39 Khau Phat Sapparod 	 16,90 €

Gebratener Reis mit Ananas, Garnelen, Huhn, Ei, Gemüse 
und Cashew Nüssen K
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Ente

40 Gäng Phet Bed Yang 	 17,50 €

Ente, knusprig gebraten in Kokosmilchsoße mit
roter Curry-Paste, Basilikum, Bambus und versch. Gemüse

41 Bed Tord Gorb	 17,50 €

Ente, knusprig gebraten mit verschiedenem Gemüse 

42 Bed Phat Bei Krapau 	 16,90 €

Ente, gebraten mit Thai-Basilikum, Paprika,
Peperoni, Bambus, Chili und versch. Gemüse

43 Bed Phat Priau Waan 	 17,50 €

Ente, knusprig gebraten in pikanter süß-sauer Soße mit Tomaten, 
Gurken und Ananas

44 Bed Palloh 	 17,50 €

Ente, knusprig gebraten in feiner Soße mit 5-Gewürze-Mischung, 
Broccoli, Shiitake-Pilzen und versch. Gemüse

45 Bed Phat Mie Lüang 	 16,90 €

Gebratene Eiernudeln mit Ente Sojasprossen, 
Zwiebel und versch. Gemüse
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Huhn

50 Gei Phat Phak	 16,30 €

Hähnchenbrust gebraten mit verschiedenem Gemüse

51 Gei Tord Gratiem Prik Thai	 16,90 €

Hähnchenbrust gebraten mit Knoblauch, Pfeffer und versch. Gemüse

52 Gei Phat Bei Krapau 	 16,30 €

Hähnchenbrust gebraten mit Thai-Basilikum,
Paprika, Peperoni, Chili und versch. Gemüse

53 Gei Phat Met Mamuang 	 16,30 €

Hähnchenbrust gebraten mit Cashew-Nüssen,
Paprika und Shiitake-Pilzen

54 Gei Phat Priau Waan 	 16,30 €

Hähnchenbrust gebraten mit Tomaten, Gurken,
Paprika, Ananas in süß-sauer Soße
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Huhn-Curry

55 Gäng Saparott Gei 	 16,90 €

Hühnerfleisch mit rotem Curry und Ananas
in Kokosmilchsoße

56 Gäng Kiau Waan Gei 	 16,90 €

Hühnerfleisch mit grünem Curry, Bambus, Paprika, Auberginen 
und Peperoni in Kokosmilchsoße

57 Panäng Gei 	 16,90 €

Hühnerfleisch mit Panäng-Curry, Paprika, Peperoni 
und Limonenblätter in Kokosmilchsoße

58 Gäng Phet Gei 	 16,90 €

Hühnerfleisch mit rotem Curry, Bambus, Paprika, Peperoni, Basilikum 
und versch. Gemüse in Kokosmilchsoße

59 Massamann Gei 	 16,90 €

Hühnerfleisch mit Massamann-Curry, Kartoffeln, Ananas 
und Erdnüssen in Kokosmilchsoße
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Schweinefleisch

60 Mu Phat bei Krapau 	 16,30 €

Schweinefleisch, gebraten mit Thai-Basilikum,
Paprika, Peperoni, Chili und versch. Gemüse

61 Panäng Mu 	 16,50 €

Schweinefleisch, gebraten mit Panäng-Curry, Paprika, Peperoni, 
Bohnen und Limonenblättern in Kokosmilchsoße

62 Mu Phat Priau Waan	 16,30 €

Schweinefleisch, gebraten mit Tomaten, Gurken,
Karotten, Paprika und Ananas in süß-sauer Soße

63 Phat Pet Mu Prik Thai Orn 	 16,50 €

Schweinefleisch, gebraten mit rotem Curry, grünem Pfeffer, 
Bambus, Karotten, Paprika, Peperoni und Basilikum

64 Mu Tord Gratiem Prik Thai	 16,90 €

Schweinefleisch, gebraten mit Knoblauch, Pfeffer 
und verschiedenem Gemüse 
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Rindfleisch

70 Gäng Kiau Waan Nüa 	 17,50 €

Geschnetzeltes Rindfleisch mit grünem Curry, Bambus, Paprika, 
Auberginen, Peperoni und Basilikum in Kokosmilchsoße

71 Massamann Nüa 	 17,50 €

Geschnetzeltes Rindfleisch mit Massamann-Curry, 
Kartoffeln, Ananas und Erdnüssen in Kokosmilchsoße 

72 Nüa Tord Gratiem Prik Thai	 17,90 €

Geschnetzeltes Rindfleisch, gebraten mit
Knoblauch, Pfeffer und versch. Gemüse 

73 Nüa Phat Naam Mann Hoi 	 17,30 €

Geschnetzeltes Rindfleisch, gebraten mit Broccoli, 
Shiitake-Pilzen und Champignons in Austernsoße

74 Nüa Phat Prik Thai Orn 	 17,50 €

Geschnetzeltes Rindfleisch, gebraten mit rotem Curry Paprika, 
Peperoni, grünem Pfeffer, Kra-Chai (Ingwerart) und Basilikum
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80 Schu Schi Blah 	 18,50 €

Lachsfilet, gebraten mit rotem Curry, Paprika,
Peperoni und Limonenblättern in Kokosmilchsoße

81 Ho Mog Talee 	 18,90 €

Meeresfrüchte, gebraten mit rotem Curry, Paprika, Peperoni, 
Ei und Limonenblättern in Kokosmilchsoße

82 Blah Phat Priau Waan	 18,50 €

Lachsfilet, gebraten in süß-saurer Soße mit Tomaten, 
Gurken, Paprika und Ananas 

84 Blah Mük Tord Gratiem Prik Thai 	 18,30 €

Tintenfisch, gebraten mit Knoblauch, Pfeffer und Gemüse

85 Talee Phat Scha 	 18,50 €

Meeresfrüchte, gebraten mit Paprika, Peperoni,
Bohnen, Basilikum und Chili
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Meeresfruchte

:
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86 Gung Phau	 20,90 €

Königsgarnelen, in Butter und Gemüse gebraten, 
ein ganz besonderer Traum, der Ihnen auf  der Zunge zergeht K

87 Schu Schi Gung 	 18,90 €

Garnelen in roter Kokosmilch-Soße mit
Paprika, Peperoni und Limonenblätter

88 Gung Tord Gratiem Prik Thai	 19,50 €

Garnelen, gebraten mit Knoblauch, Pfeffer und Gemüse  

89 Gung Phat Priau Waan 	 18,90 €

Garnelen, gebraten in süß-saurer Soße
mit Tomaten, Gurken, Paprika und Ananas

90 Gung Phat Phak Ruam Mid 	 18,90 €

Garnelen, gebraten mit gemischtem Gemüse

91 Gung Phat Bei Krapau  	 18,90 €

Garnelen, gebraten mit Thai-Basilikum, Peperoni und Chili

12

Garnelen
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100 Phat Mie Lüang	 14,90 €

Eiernudeln, gebraten mit verschiedenem Gemüse

101 Phat Tua Ngorg Dau Hu 	 14,90 €

Tofu (Sojaquark), gebraten mit Sojasprossen, 
Frühlingszwiebeln und Peperoni

102 Wun Sen Phat Phak	 14,90 €

Glasnudeln, gebraten mit verschiedenem Gemüse K

103 Gäng Phet Phak 	 15,10 €

Gemüse in roter Curry-Soße

104 Phat Phak Ruam Mid 	 14,90 €

Gemüse in Austernsoße

105 Gäng Kiau Waan Che 	 15,10 €

Gemüse mit Tofu in grüner Currysoße
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Vegetarisch
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Suppe

Tom Ka Gei	

Hühnersuppe mit Kokosmilch

oder

Tom Yam Gung	

Garnelensuppe

Hauptgerichte

Bed Tord Gorb	

Ente, knusprig gebraten mit versch. Gemüse

Gei Phat Met Mamuang 	

Hähnchenbrust, gebraten mit Cashewnüssen, 
Paprika und Shiitake-Pilzen

Massamann Nüa 	

Geschnetzeltes Rindfleisch, gebraten mit Massamann-Curry, 
Kartoffeln, Ananas und Erdnüssen in Kokosmilchsoße

Nachtisch

Gluay Thod 	

Gebackene Banane oder Ananas oder Kaffe

Nr. 110   54,00 €
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Menu fur 2 Personen

: :
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Suppe

Tom Ka Gei	

Hühnersuppe mit Kokosmilch

oder

Tom Yam Gung	

Garnelensuppe

Hauptgerichte

Bed Tord Gorb	

Ente, knusprig gebraten mit versch. Gemüse

Gei Phat Met Mamuang 	

Hähnchenbrust, gebraten mit Cashewnüssen, Paprika und Shiitake-Pilzen

Massamann Nüa 

Geschnetzeltes Rindfleisch, gebraten mit Massamann-Curry, 
Kartoffeln, Ananas und Erdnüssen in Kokosmilchsoße

Mu Phat Priau Waan	

Schweinefleisch, gebraten mit Tomaten, 
Gurken, Paprika und Ananas in süß-sauer Soße

Nachtisch

Gluay Thod 	

Gebackene Banane oder Ananas oder Kaffe

Nr. 115   81,00 €
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Menu fur 3 Personen

: :
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Suppe

Tom Ka Gei	

Hühnersuppe mit Kokosmilch

oder

Tom Yam Gung	

Garnelensuppe

Hauptgerichte

Bed Tord Gorb	

Ente, knusprig gebraten mit versch. Gemüse

Gei Phat Met Mamuang 	

Hähnchenbrust, gebraten mit Cashewnüssen, Paprika und Shiitake-Pilzen

Gung Phat Phak Ruam Mid 	

Garnelen, gebraten mit gemischtem Gemüse

Massamann Nüa 	

Geschnetzeltes Rindfleisch, gebraten mit Massamann-Curry, 
Kartoffeln, Ananas und Erdnüssen in Kokosmilchsoße

Mu Phat Priau Waan	

Schweinefleisch, gebraten mit Tomaten, 
Gurken, Paprika und Ananas in süß-sauer Soße

Nachtisch

Gluay Thod 	

Gebackene Banane oder Ananas oder Kaffe

Nr. 116   109,- €16

Menu fur 4 Personen

: :
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120 Gluay Thod	 5,90 €

Banane, in Honig gebacken AW

121 Sapparot Tord	 5,90 €

Ananas, in Honig gebacken AW

125 Gemischter Eisbecher	 6,50 €

126 Früchte-Eisbecher 	 6,90 €

127 Gebackene Banane mit Vanille-Eis	 6,50 €
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Nachtisch
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0,2 l 0,4 l

200  /  201 Tafelwasser mit/ohne Kohlensäure	 1,80 € 2,80 €

202  /  203 Coca-Cola 1+2	 2,10 € 3,30 €

204  /  205 Fanta1	 2,10 € 3,30 €

206  /  207 Spezi 1+2 	 2,10 € 3,30 €

208  /  209 Zitronenlimonade 	 2,10 € 3,30 €

210  /  211 Apfelsaftschorle, Orangensaftschorle 	 2,10 € 3,30 €

212  /  213 Apfelsaft, Orangensaft	 2,10 € 3,30 €

214  /  215 Ananassaft, Lycheesaft, Traubensaft rot	 2,10 € 3,50 €

216  /  217 Guaven-, Mango- od. Maracuja-Nektar	 2,10 € 3,50 €

218  /  219 Saft- und Nektarschorle nach Wahl	 2,20 € 3,30 €

220  /  221 Bitter Lemon 3 	 2,20 € 3,30 €

Glasflasche 	 0,75 l

222 Adelholzener Classic 	 6,90 €

223 Adelholzener Naturelle 	 6,90 €
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Alkoholfreie Getranke
:

Zusatzstoffe:
1 = mit Farbstoff
2 = koffeinhaltig
3 = chininhaltig
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1 Tasse

227 Latte 2 	 3,50 €

228 Kaffee 2	 2,80 €

229 Cappuccino 2	 3,50 €

230 Espresso 2 	 2,00 €

1 Kännchen

231 Jasmin-Tee 2 	 3,90 €

232 Schwarzer-Tee 2 	 3,90 €

233 Grüner-Tee 2	 3,90 €

234 Pfefferminz-Tee	 3,90 €
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Warme Getranke

:

Zusatzstoffe:
1 = mit Farbstoff
2 = koffeinhaltig
3 = chininhaltig
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301 Martini Bianco	 5 cl 3,90 €

302 Campari Soda 1	 0,2 l 6,90 €

303 Campari Orange 1	 0,2 l 6,90 €

304 Pflaumenwein aus Asien	 0,1 l 4,90 €

305 Aperol Spritz - Secco, Aperol, Soda	 0,25 l 6,90 €

306 Hugo	 0,25 l 6,90 €

310 Autenrieder Hell vom Fass	 0,5 l 3,70 €

311 Autenrieder Dunkel	 0,5 l 3,70 €

312 Autenrieder Weizen vom Fass	 0,5 l 3,90 €

313 Autenrieder Weizen Dunkel, Leichte Weisse	 0,5 l 3,90 €

314 Autenrieder Pils	 0,3 l 3,50 €

315 Autenrieder Hell, alkoholfrei	 0,5 l 3,70 €

318 Erdinger Weizen, alkoholfrei	 0,5 l 3,90 €

319 Singha Bier, Thailand	 0,3 l 3,50 €

320 Radler, Russ, Cola-Weizen 1+2	 0,5 l 3,70 €
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Aperitif

Bier

Zusatzstoffe:
1 = mit Farbstoff
2 = koffeinhaltig
3 = chininhaltig
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322 Prosecco Glas	 0,1 l 3,90 €

324 Prosecco	 0,75 l 19,50 €

330 Stettener Heuchelberg, Riesling QbA   halbtrocken	 0,2 l 6,50 €

331 Haberschlachter, Riesling QbA  trocken	 0,2 l 6,90 €

332 Pinot Grigio Veneto IGT   trocken, frisch, würzig	 0,2 l 6,90 €

334 Lugana DOC   trocken, fruchtig, mild	 0,2 l 7,50 €

340 Heilbronner, Trollinger QbA  trocken, fruchtig, leicht		 0,2 l 6,50 €

341 Haberschlachter, Trollinger mit Lemberger QbA	 0,2 l 6,90 €
halbtrocken, fruchtig, harmonisch

342 Alsheimer Cuvée Noir QbA	 0,2 l 7,50 €
trocken, fruchtig, vollmundig

343 Chianti, Vernaiolo DOCG  trocken, kräftig	 0,2 l 6,90 €

350 Portugiesischer Weißherbst QbA  lieblich, mild 	 0,2 l 6,50 €
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Prosecco

Weisswein

Rotwein

Rosewein－

）^FlaschenweineZusatzstoffe:
1 = mit Farbstoff
2 = koffeinhaltig
3 = chininhaltig
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360 Stettener Heuchelberg, Riesling QbA	 1,0 l 24,50 €

361 Haberschlachter, Riesling QbA	 1,0 l 25,50 €

364 Lugana Zenato DOC	 0,75 l 33,00 €

368 Lugana Frati DOC	 0,75 l 37,00 €

370 Heilbronner, Trollinger QbA	 1,0 l 24,50 €

371 Haberschlachter, Trollinger mit Lemberger QbA	 1,0 l 25,50 €

372 Alsheimer Cuvée Noir QbA	 0,75 l 22,00 €

373 Chianti Vernaiolo DOCG	 0,75 l 19,50 €

380 Portugiesischer Weißherbst QbA	 1,0 l 24,50 €

390 Weinschorle	 0,25 l 4,50 €

Flaschenweine

400 Plantation	 2 cl 5,50 €

402 Chivas Regal	 2 cl 4,50 €

410 Remy Martin	 2 cl 4,50 €

420 Mekhong, Rum	 2 cl 3,50 €

421 Saeng Song, Whisky	 2 cl 3,50 €

422 Bambusschnaps	 2 cl 3,50 €
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Whisky-Cognac

Thai-Spirituosen
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Diverse Spirituosen

Cocktails
500 Mai Tai Chiang Mai	 9,00 €

Brauner Rum, Cointreau oder Curacao,Tripple Sec, Zuckersirup, 
Mandelsirup Limette, Limettensaft

501 Pina Colada	 9,00 €
Weißer Rum, Ananassaft, Sahne, Cream of  Coconut

502 Swimming Pool	 9,00 €
Wodka, Curacao Blua, Sahne, Ananassaft, Kokusnusscreme-Sahne

503 Tequilla Sunrise	 9,00 €
Weißer Tequilla, Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine

506 Florida (alkoholfrei)	 7,50 €
Maracujasirup, Zitronensaft, Ananassaft, Orangensaft, Grapefruitsaft

507 Strawberry Kiss (alkoholfrei)	 7,50 €
Erdbeersirup, Sahne, Maracuja-Nektar, Mango-Nektar, Orangensaft

429 Tequilla	 2 cl 3,50 €

430 Jägermeister	 2 cl 3,50 €

435 Williams	 2 cl 3,50 €

437 Wodka	 2 cl 3,50 €

438 Gin	 2 cl 3,50 €

440 Ramazotti mit Eis und Zitrone	 2 cl 3,50 €

441 Baileys mit Eis	 5 cl 5,90 €

450 Wodka Lemon oder Orange	 0,2 l 4,20 €

Long Drinks
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Herzlichen Dank fur Ihren Besuch

:

www.chiangmai-restaurant.de

Öffnungszeiten

Montag & Dienstag: Ruhetag

Mittwoch – Samstag: 
11:30 – 14:00 Uhr 
17:30 – 21:30 Uhr

Sonntag: 
11:30 – 14:00 Uhr
17:30 – 20:30 Uhr

Chiang Mai Thailändische Spezialitäten
Inhaberin Orapin Khampojan

Donaustraße 25 • 89415 Lauingen

Alle Preise verstehen sich inklusive Bedienung und 19% MwSt. 

Onlinemarketing & Grafikdesign: 
sizzi Marketing Agentur

www.sizzi.de


